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ROADVIG KRO
& BADEHOTEL

Rodvig Kro & Badehotel har en filosofi om at

levere et eerligt madltid mad med keerlighed til

ravarerne.

Vi benytter sa vidt muligt lokale gkologiske
leveranderer og vi indkeber med
beeredygtighed og dyrevelfeerd for gje.

Handveerket er vigtigt for os. Vi sylter og
bager selv og bestreeber os pa at lave alt fra
bunden med saesonens ravarer i fokus.

Gronne retter

PERLEBYGOTTO // 108,-
Sauterede svampe vendt med
persille og vesterhavsost, toppet
med kastanje.

SPRODE AERTERULLER // 205,-
Stegt kal, porre og
skummet grontsagsglace.
(Kan serveres vegansk)

HINDBZAERSORBET //105,-

Solbeergele, breendt marengs
og neddecrumble.
(Kan serveres vegansk)

Forretter

KARTOFFEL PORRE SUPPE // 105,-

Syltede porre, grillede
kartofler fra "Nerby’s” og roget fleesk.

SPROD KRABBE // 108,-

Rodbede, marineret
agurk og purlggsmayo

FISKETERRIN // 105,-

Roget torskerognsmayo,
glaskal, eebler fra "Engvang”, hasselngdder og
skummet korvelsauce.
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30-60% okologi

Kokkenets udvalgte retter

Hver dag sammenseetter kokkenet en menu

fra vores a la carte kort, baseret pa
seesonens friske ravarer.

2 retter 325,-

3 retter 385,-
Inkl. vin menu 735, -

Hovedretter

BRAISERET OKSESPIDSBRYST // 235,-

Svampepure,
smorstegt kal, confiterede kartofler med
rosmarinsmer og redvinsglace.

SKINDSTEGT KULMULE // 235,-

Perlebygotto vendt
med svampe hertil smorstegt rosenkal og
sauce nage med kapers.

PANDESTEGT SEJ // 235,-

Stegte porre og kal anrettet med
syltede aroniabeer og confiterede kartofler
med rosmarinsmer samt brunet
hollandaise.

Kro retter

RIBEYE AF ANGUS 220G // 275,-

Pandestegte svampe,
hjemmelavede fritter og sauce bearnaise.

WIENERSNITZEL 220G // 235,-

Ansjoser, kapers, frisk
peberrod, smorsauterede eerter,
kartofler og redvinsglace

Desserter

VANILJEIS // 105,-

Solbeergele, chokoladebrud og bitter
chokoladesauce.

CREME BRULEE // 108,-

Hindbeersorbet og krystalliseret
mork chokolade.

HAVTORNTZERTE // 105,-

Hvid chokoladeis og breendt marengs

Sporg personalet om allergener & kosthensyn. Vores smorrebrod kan serveres pa glutenfrit brod




